
Soirée dégustation Champagne Maison Brugnon
Vendredi 5 avril 2024

Menu dégustation en sept temps
95 euros / pers

Champagne Brut réserve
Sucette de gambas au miel et graines de sésame

Blanc de Blanc 2018
Huitre N°2 de Saint Vaast gratinée, sabayon au champagne

et oeuf de poisson volant

Millésime 2016
Tataki de thon rouge et salade de wakamé

Brut Rosé
Cube de pomme de terre Agria et saumon fumé

Millésime 2015
Un terre et mer : suprème de volaillejaune et anguille, crème

d’ail au vin blanc

Blanc de noir
Pluma de porc hibérique, siphon au vieux Comté 24 mois

Rosé sec
Nage d’agrumes, suprêmes d’orange, sorbet pamplemousse et

voile champagne


